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Coffee Método de inmersion

Institute

0 COLD BREW

Método de preparacion de café muy
practico y sencillo para la elaboracion
domeéstica. Esta preparacion se realiza
a baja temperatura manteniendo todas
sus propiedades, especialmente las
partes mas enzimaticas.

Esta elaboracion utiliza el método
de inmersion a temperatura
ambiente con el café molido y nos
ofrece una bebida diferente,
fresca y delicada.

{

¢Como hacerlo?
IKINTO
[ Cepeulz

Por
cada 600 ml. de agua afiade L Medir CapSUIe

36 gramos de café con una
molienda gruesa.

Afnade el café en el

filtro y ponlo en el interior de la
botella. Este quedara correctamente colocado
en el medio de la botella y sujeto por arriba.

Preparar

Anade

los 600 ml. de agua a temperatura
ambiente en la botella y coloca el tapon
de silicona para dejar la botella tapada.

Llenar

Deja
que la infusién se macere entre 12 y 24
horas. El tiempo adecuado dependera del tipo de

Esperar café que tengamos para la preparacion y de
nuestras preferencias en el resultado final de la
taza. Con esta elaboracion las reacciones quimicas

TAPA DE que se producen durante la extraccion se daran de
SILICONA una manera mucho mas lenta.
RECIPIENTE

Retira el
café molido que
quede en el filtro y pon
a enfriar la bebida

resultante. Una vez fria,
sirve el café que desees y

el resto lo puedes
FILTRO conservar hasta 10 dias en
el frigorifico.

Servir




